*%k%

Veggie Schnitzel
dazu Bratensofl3e sowie
Kartoffeln und Salat

*%k%

Pastabar mit zwei
Verschiedenen Sol3en

*%k%

*%k%

4 Kirbis-Falafel
dazu helle Curryrahmsole
und Plree

*%k%

Pastabar mit zwei
Verschiedenen SofRR3en

*%k%

*k%k

Purierte StuRBkartoffel-
Linsensuppe mit
Creme fraiche dazu Toastbrot

*k%k

Pastabar mit zwei
Verschiedenen Sol3en

*kk

*kk

3 Quarkknddel gebrdselt
mit Marillenfullung
dazu VanillesolRe

*kk

Pastabar mit zwei
Verschiedenen SoRRen

*kk
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MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Panierte Jagerschnitte scc Putengeschnetzeltes Canelotti Classico Curryfrikadelle Hackbaéllchen
dazu Bratensof3e sowie ,»Gartnerin Art“ mit Hackfleisch und Gemiise dazu Reis dazu Piree
Kartoffeln und Salat dazu Nudeln dazu Tomatensof3e und Salat und Rahmblumenkohl

*k%

Wellenreiter (veganer Fisch)

dazu Piree
und Rahmblumenkohl

*k%

Pastabar mit zwei
Verschiedenen SofRRen

*kk

Quarkzubereitung c

Salatteller Salatteller Salatteller Salatteller Salatteller
mit Topping mit Topping mit Topping mit Topping mit Topping
Frisches Obst Apfel-Zimt- Karamell-Vla Magdalena Schoko Wallnuss-Honig-Joghurt

(Anzahl ohne Einschrankungen)

(Anzahl ohne Schweinefleisch)

(Sonderessen) *

Gesamtanzahl

A mit Farbstoff ; B mit Konservierungsstoff C mit Antioxidationsmittel; D mit Geschmacksverstarker; E gewachst; F mit Siungsmittel; G mit Phosphat;

Tel: 02843-907 49 0

Bei Riickfragen:

Fax: 02843- 907 49 10

*** Alle Allergene entnehmen Sie bitte aus unserem entsprechenden Katalog ***
*Sonderessen:V=Vegetarisch;L=Laktosefrei; G=Glutenfrei;E=Ei; T=Tierisches Eiweil3; N=Nuss; F=Fructose-frei




