MENUEPLAN

*kk

Veggie Frikadelle
in RahmsoRRe dazu
Plree und Kohlrabi

*kk

Pastabar mit zwei
Verschiedenen Sofen

*kk

Sof3e nach ,,Florentiner Art*
(mit Kase und Spinat)
dazu Gnocchi

*kk

Pastabar mit zwei
Verschiedenen SofRen

*kk

*k%k

Kartoffelgratin
,Gartnerin Art*

*k%k

Pastabar mit zwei
Verschiedenen Sol3en

*kk

*kk

Veggie Zwiebel-Sahne-
Geschnetzeltes dazu Reis
und Salat

*kk

Pastabar mit zwei
Verschiedenen SoRRen

K.M.C
WOCHE VOM 30.06.2025 BIS 04.07.2025
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Putenhackbraten Piccata Milanese Kartoffelrahmsuppe Zwiebel-Sahne-Hahnchen Scholle in Maispanade
in RahmsoRe dazu dazu Tomatensof3e mit Bockwirstchen scc dazu Reis dazu SchnittlauchsoRe
Piree und Kohlrabi sowie Gnocchi und Salat dazu Toastbrot und Salat sowie Kartoffeln und Salat

*k%

Mini Pancakes
dazu
Nougatcreme

*k%

Pastabar mit zwei
Verschiedenen SofRRen

ok Salatteller *kk *kk
Salatteller Salatteller mit Topping Salatteller Salatteller
mit Topping mit Topping mit Topping mit Topping
Pfirsich-Mango-Joghurt Erdbeershake Milchreis Frisches Obst Kuchenschnitte

Kakaocreme

(Anzahl ohne Einschrankungen)

(Anzahl ohne Schweinefleisch)

(Sonderessen) *

Gesamtanzahl

A mit Farbstoff ; B mit Konservierungsstoff C mit Antioxidationsmittel; D mit Geschmacksverstarker; E gewachst; F mit Siungsmittel; G mit Phosphat;

Tel: 02843-907 49 0

Bei Riickfragen:

Fax: 02843- 907 49 10

*** Alle Allergene entnehmen Sie bitte aus unserem entsprechenden Katalog ***
*Sonderessen:V=Vegetarisch;L=Laktosefrei; G=Glutenfrei;E=Ei; T=Tierisches Eiweil3; N=Nuss; F=Fructose-frei




